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VORSPEISEN & SNACKS
STARTERS & SNACKS

BEEF TATAR

Vom Eifeler Rind - frisch gewolft - Triffel-Mayonnaise
Sardellen - Kapern - Eigelb - kleine Brotvariation - 17,90
Tatar of raw local beef - freshly minced - truffle mayo
anchovies - capers - egg yolk - small bread variation
auch als Hauptgang méglich - 24,90

also available as a main course

TOMATE & BURRATA

Cremige Burrata - sonnengereifte Cherrytomaten
Balsamico - gerdstete Haselnisse - Basilikumal - 17,90
Creamy burrata - sun-ripened cherry tomatoes
balsamico - roasted hazelnuts - basil oil

CURRYWURST

Wiirzige Grillwurst - samtig-fruchtige Currysauce
Steinofenbaguette - 8,90

Grilled sausage - velvety, fruity curry sauce

stone oven baguette

BROT & DIPS

Steinofenbaguette - gerdstetes Landbrot
zwei hausgemachte Dips - 7,90
Stone-baked baguette - toasted country bread - two dips

SUPPEN - SOUPS

KAROTTENSUPPE
leichte Ingwernote - marinierter Tofu - Petersiliendl - 10,90
Carrot soup - light ginger flavour - marinated tofu - parsley oil

ZUCKERSCHOTEN-SPINATCREMESUPPE

feine Zuckerschoten - Raucherlachsstreifen - 12,90
Sugar snap pea & spinach cream soup
fine snow peas - smoked salmon strips

PORTION STEINOFENBAGUETTE - 1,90

Portion of stone-baked baguette

FUNKHAUS LANDBROTE - TARTINE

Unsere Klassiker auf geréstetem Landbrot

LANDBROT LACHS

Raucherlachs - Senf-Dill-Sauce - Rucola
frittierte Kapern - 16,90

Smoked salmon - mustard-dill sauce

rocket - fried capers - on toasted country bread

LANDBROT PASTRAMI

Pastrami - Reuben-Sauce - eingelegte Gewlirzgurke
Sauerkraut - zwei Spiegeleier - 18,90

Pastrami - reuben sauce - pickled gherkins
sauerkraut - 2 fried eggs - on toasted country bread

LANDBROT TOMATE

Tomaten-Olivenkompott - sonnengereifte Tomaten
Basilikum - Olivendl - 10,90

Tomato-olive compote - sun-ripened tomatoes
basil - olive oil - on toasted country bread

LANDBROT CAMEMBERT

Camembert - Preiselbeerkompott

getrocknete Cranberries - Kerbel - 12,90
Camembert - cranberry compote - dried cranberries
chervil - on toasted country bread

CROQUE MONSIEUR

Landbrot - Kaminrauchschinken - Gruyére
Truffel-Béchamel - goldbraun gratiniert

kleiner Blattsalat - 17,90

smoked ham - Gruyére cheese - truffle béchamel
golden-brown baked on toasted country bread
small leaf salad

auch als Croque Madame mit Spiegelei +2,30
available as Croque Madame with a fried egg



SALATE KALTES ROASTBEEF

SALADS Rosa gegart - diinn geschnitten
Frankfurter Griine Sauce - junge Kartoffeln
GEMISCHTER BLATTSALAT Blattsalat - 26,90

Cold roast beef - pink-roasted - thinly sliced
Frankfurt green sauce - young potatoes
mixed leaf salad

Caesar oder Balsamico-Dressing - 16,90
Mixed leaf salad - Caesar or balsamic dressing

mit gratiniertem Ziegenkase - Honig

Weintrauben - 22,90 BOLOGNESE

with gratinated goat cheese - honey - grapes klassisch oder vegan " - classic or vegan

mit gebratener Hahnchenbrust - 21,90 Ragi vom Rind - Spaghetti - Parmesan - 22,90

with pan-seared chicken breast Beef ragd - spaghetti - parmesan

mit Black Tiger Garnelen - 22,90 Linsen-Bolognese - Spaghetti - Cashew-Parmesan - 19,90

with black tiger prawns Lentil bolognese - spaghetti - cashew parmesan

mit gebratenen Gemiisemaultaschen

gerostete Kerne - Granatapfel - 20,90 PETERSILIENRISOTTO
with pan-fried Swabian pockets gerosteter Blumenkohl - Granatapfelkerne - 18,90

roasted seeds - pomegranate Parsley risotto - roasted cauliflower
pomegranate seeds

mit Black Tiger Garnelen - 27,90
with black tiger prawns

HAUPTSPEISEN
MAIN COURSES mit Maishdhnchenbrust - 28,90
with corn-fed chicken breast
TRUFFELPASTA mit zart gebratenem Lachsfilet - 31,90
Spaghetti - cremige Triffelsauce with tender pan-seared salmon fillet
schwarzer Triffel - Parmesan - 25,90
Spaghetti - truffle cream - black truffle - parmesan ROTES KICHERERBSENCURRY
Cremiges Kokos-Curry - Kichererbsen - Paprika
KONIGSBERGER KLOPSE Edamame - Cashews - Duftreis - 19,90
Kapernsauce - frittierte Kapern Coconut curry - chickpeas - bell pepper
eingelegte Rote Bete - Basmatireis - 21,90 edamame - cashews - fragrant rice

German-style meatballs in caper sauce

mit gebratener Hahnchenbrust - 27,90
fried capers - pickled beetroot - basmati rice s

with pan-seared chicken breast

SPINAT A LA CREME mit Black Tiger Garnelen - 29,90
Getruffelter Rahmspinat - Kartoffelpiiree with black tiger prawns

zwei Spiegeleier - 17,90

Truffled creamed spinach

mashed potato - two fried eggs



DESSERT

SOUFFLE AU CHOCOLAT *
Kirschragout - Vanilleeis - 12,90
Chocolate soufflé - cherry ragout - vanilla ice cream

ERDBEEREN & CHEESECAKE

Frische Erdbeeren - luftige Cheesecakecreme
karamellisierte Mandeln - 10,90

Fresh strawberries - light cheesecake cream
caramelized almonds

APFELSTRUDEL

Rosinen - gerdstete Mandelsplitter - Vanillesauce - 11,90
Apple strudel - raisins - toasted almonds - vanilla sauce

KASEAUSWAHL DER SAISON

Kése - Trauben - Feigensenf - Brotauswahl - 24,90
Cheese selection - grapes - fig mustard
selection of bread

FUR KINDER
FOR KIDS

DIE MAUS

Nudeln - Tomatensauce - Parmesan - 8,90
Noodles - tomato sauce - Parmesan

DER ELEFANT
Nurnberger Wirstchen

Kartoffelstampf - Ketchup - 10,90
Nuremberg sausages - mashed potatoes - ketchup

Eine Liste der Allergene kénnen
Sie bei Bedarf an der Theke einsehen.

# unsere Empfehlung - our recommendation
‘Wvegan

KUCHEN & TORTEN
CAKE SELECTION

NEW YORK CHEESECAKE - 5,90

New York cheesecake

APFELKUCHEN ¥ - 5,40
Apple cake

ZITRONENCREMEKUCHEN - 5,60

Lemon cream cake

HIMBEER-KASE-SAHNE-TORTE - 6,20

Raspberry cheese cream cake




