
MENU

S P E I S E KARTE

ZITRONENCREMEKUCHEN / 5,30 

Lemon cream cake

NEW YORK CHEESECAKE / 5,70 
New York cheesecake 

APFELKUCHEN* / 5,20 
Apple cake 

HIMBEER-KÄSE-SAHNE-TORTE  / 5,90 
Raspberry cheese cream cake

KUCHEN

DIE MAUS 
Nudeln / milde Tomatensauce / Parmesan / 8,90 

Noodles / mild tomato sauce / Parmesan

DER ELEFANT 
Nürnberger Würstchen / 

Kartoffelstampf / Ketchup / 10,90  
Nuremberg sausages / mashed potatoes / ketchup 

KINDERGERICHTE

„MIT TER NACHTSSPITZEN“
CURRYWURST 

würzige Grillwurst / samtig-fruchtige Currysauce / 
Steinofenbaguette / 8,90 

grilled sausage / velvety, fruity curry sauce / 

stone oven baguette 

KÄSEAUSWAHL DER SAISON 
Ausgewählte Käsespezialitäten / Weintrauben / 

Feigensenf / kleine Brotvariation / 24,90  
selection of international cheeses / grapes / 

fig mustard / small bread basket

VANILLEEIS 
steirisches Kürbiskernöl / knuspriger 

Kürbiskernkrokant / Fleur de Sel / 8,90 
vanilla ice cream / kernel oil / pumpkin seed brittle / fleur de sel

APFELSTRUDEL 

aus hauchdünnem Wiener Strudelteig / 
verfeinert mit Rosinen / geröstete Mandelsplitter /

Vanillesauce / 10,90 

Apple strudel / made from wafer-thin 

Viennese strudel dough / refined with raisins / 

roasted almond sticks / vanilla sauce

SOUFFLÉ AU CHOCOLAT 

Zartschmelzend / aromatisches Kirschragout / 
Vanilleeis / 12,90 

warm chocolate tartlet / straight from the oven /  

melting center / cherry compote / vanilla ice cream

DESSERT



MENU

S P E I S E KARTE



ZUCKERSCHOTEN-SPINATCREMESUPPE 
feine Zuckerschoten / Räucherlachsstreifen / 12,60 

Sugar snap pea spinach cream soup / 

fine snow peas / smoked salmon strips 
 

KAROTTENSUPPE* 
mit leichter Ingwernote / 

marinierter Tofu / Bärlauchöl / 10,90 

Carrot soup / with light ginger flavour / 

marinated tofu / wild garlic oil

SUPPEN

LANDBROT TOMATE* 
geröstet / Tomaten-Olivenkompott / 

sonnengereifte Tomaten / Basilikum / 10,20 

roasted countrybread / tomato-olive-compote / 

sun-ripened tomatoes / basil

LANDBROT CAMEMBERT 
geröstet / würziger Camembert / 

Preiselbeeren / Kerbel / 12,80 
roasted countrybread / aromatic Camembert / cranberries / chervil

LANDBROT LACHS 
geröstet / zart geräucherter Lachs / Senf-Dill-Sauce / 

frittierten Kapern / Rucola / Petersilienöl / 15,90 
roasted / tender smoked salmon / mustard-dill sauce / 

fried capers / rocket / parsley oil

LANDBROT PASTRAMI 
geröstet / aus der Rinderbrust / mit Reuben Sauce / 

Sauerkraut / eingelegte Gurken / 2 Spiegeleier / 15,60 
roasted countrybread / beef breast / Reuben sauce / 

sauerkraut / pickled gherkins / 2 fried eggs

BROTE

GROSSER GEMISCHTER BLATTSALAT:

• mit Kräuterdressing*  / 14,90 

Large mixed salad / herb dressing

• mit gegrillter Hähnchenbrust / 
Balsamico Dressing / 20,90 

with grilled chicken breast / balsamic dressing

• mit geschmolzenem Ziegenkäse / 
Trauben / Himbeer Dressing / 21,90 

with melted goat‘s cheese / grapes / raspberry dressing

• mit gegrillten Garnelen / Croutons / 
Parmesan / Caesar Dressing / 22,90 

with grilled shrimps / croutons / parmesan / ceasar dressing

• mit gebratenen Gemüsemaultaschen / geröstete Kerne / 
Granatapfel / Balsamico Dressing*  / 19,90 

with fried vegetable dumplings / roasted seeds 

pomegranate / balsamic dressing

KLEINER BEILAGENSALAT 
Kräuterdressing / 7,90 

Small side salad / herb dressing

BROTVARIATION MIT ZWEI HAUSGEMACHTEN DIPS 
Knuspriges Steinofenbaguette / 

geröstetes Landbrot / 6,90 

Bread variation with two homemade dips 

Crispy stone oven baguette / roasted country bread

SALATE

Tatar vom Eifeler Rind / frisch gewolft / Trüffel-Mayonnaise  
Sardellen & Kapern / Eigelb / Brotvariation / 21,90 

Tatar of raw local beef / freshly minced / truffle mayo / 

anchovies & capers / egg yolk / bread variation

BEEF TATAR



MAISHÄHNCHENBRUST 
sanft gegart / kurz gebraten / Rotweinjus / 

Radieschen-Spargel-Gemüse / gebratene Champignons / 
Bärlauchrisotto / 27,90 

corn chicken breast / gently cooked / sautéed / red wine jus 

radish and asparagus vegetables / fried mushrooms 

wild garlic risotto

KÖNIGSBERGER KLOPSE 
in cremiger Kapernsauce / frittierte Kapern / 

süß-sauer eingelegte Bete / Basmatireis / 21,90 
German meatballs / in caper sauce / deep fried capers 

pickled beetroot / basmati rice

KALTES ROASTBEEF 
zarte Scheiben vom rosa gegarten Roastbeef / 
kalt aufgeschnitten / Frankfurter grüne Sauce / 

Röstkartoffel-Spalten / Salatbouquet / 24,90 
Cold roast beef / Slices of pink roast beef / Frankfurter green sauce 

roast potato wedges / salad bouquet

BOLOGNESE* 
Wahlweise als klassisches Ragù oder 

 vegane Linsen-Bolognese: 
Optionally as a classic ragù or vegan lentil bolognese:

• Langsam geschmortes Ragù vom Rind / Spaghetti / 
geriebener Parmesan 21,90 

Slowly braised beef ragù / spaghetti / grated parmesan

• Linsen-Bolognese / sanft geschmort / Spaghetti / 
Cashew-Parmesan 19,90 

Lentil Bolognese / gently braised / spaghetti / cashew parmesan

HAUPTSPEISEN

KALBSRÜCKENSTEAK 
ca. 200 gr / Sous-vide gegart / Rotweinjus / 

frischer Blattspinat / Kartoffel-Ziegenkäsegratin / 
Rosmarin-Panko-Crunch / 31,90 

Veal steak sous vide / about 200 gr. / shortly fried / red wine jus / 

fresh leaf spinach / potato-goat cheese gratin / rosemary panko crunch

LACHSFILET 
im Ofen gegart / Zitronen Beurre Blanc / 

Erbsen-Minzravioli / Ricottacreme / 
geröstete Mandelstifte / Bärlauchöl / 29,90 

cooked in the oven / lemon beurre blanc / pea mint ravioli / 

ricotta cream / roasted almond sticks / wild garlic oil

TRÜFFELPASTA 
Spaghetti / verfeinert mit Trüffelrahm / 

frisch gehobelter schwarzer Trüffel / 
geriebener Parmesan / 25,90 

Spaghetti / refined with truffle cream / 

freshly planed black truffle / grated parmesan

ROTES KICHERERBSENCURRY* 
mit cremiger Kokosmilch / Edamame / 
Paprika / Cashews / Duftreis / 19,90 

red chickpea curry / with coconut milk / paprika / 

edamame / cashews / fragrant ricece

+ dazu gebratene Hühnchenbrust / 6,90 

+ add fried chicken breast

+ dazu gegrillte Black Tiger Garnelen / 9,40 

+ add grilled black tiger prawns

SPINAT À LA CRÈME  
getrüffelter Rahmspinat / 2 Spiegeleier /  

Kartoffelpüree / 16,90 
Truffled creamed spinach / 2 fried eggs / 

mashed potatoes

*vegan bzw
. vegan m

öglich * vegan or vegan possible


